
Vous choisissez une entrée, un plat et un dessert parmi ceux 
proposés à la carte y compris les suggestions du chef

Vous choisissez une entrée et un plat parmi ceux proposés à la 
carte y compris les suggestions du chef

Vous choisissez un plat et un dessert parmi ceux proposés à la 
carte y compris les suggestions du chef 

Plat du jour et un café ou un thé gourmand (à déjeuner du 
mardi au vendredi seulement)

Demandez les suggestions, on vous les annoncera avec plaisir!!

Menu enfant servi jusqu’à 10 ans, on vous proposera des plats 
simplifiés adaptés à leur goût.



                                                         Tous nos plats sont fait maison à partir d'ingrédients bruts

                                                        Plat végétarien

○ Tiramisu à la pistache et poire.

○ Mille-feuille crème à la clémentine grenade et kiwi.
○ Île floƩante à la crème de spéculoos et ses amandes caramélisées.
○ CrousƟllant aux 3 chocolats.

○ Camembert rôƟ cœur à la truffe.

○ Samoussas de légumes de saison sur sa mousseline d’épinards. 

○ L’omble chevalier, croute d’ananas, riz basmaƟ aux brunoises de 
légumes et coco, sauce coco et curry.
○ Balloƫne de filet de poulet cœur de foie de volaille à la truffe, 
crème aux amandes et ses choux fleur en 3 façons. 
○ Râble de lapin aux fruits secs, crème pralinée, flan de brocolis et 
ses chips aux deux carottes.

○ Couscous végétarien. 

○ Welch façon Fleur de Lille.

○ Soupe à l’oignon, effiloché de joue de bœuf, tuile de poitrine 
fumée. 
○ Couteaux à l’huile vierge aux suprêmes d’agrumes et ses yuzus 
confits.
○ Foie gras au cognac cuit au torchon et ses deux oignons confits.
○ BrocheƩes de loƩe enrobées de coppa et son émulsion de lait de 
coco.

○ Rumsteck de Salers, jus au romarin, accompagné de son aligot et 
ses tuiles de cantal.


