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o[OS arrcmca%‘res 2€

o0 Samoussas de verduras de temporada sobre muselina de
espinacas. V
O Sopa de cebolla, carrillera de ternera desmenuzada, chips de

o Almejas navaja en aceite de virgen con supremas de citricos y
yuzus confitados.

o Foie gras al cofiac cocido en un pafio y dos cebollas confitadas.
O Brochetas de rape envueltas en coppa y emulsion de leche de

% 25€
o Cuscus vegetariano. g

o Salvelino artico, costra de pifa, arroz basmati con brunoise de
verduras y coco, salsa de coco y curry.

O Balotina de filete de pollo, corazdon de higado de pollo con trufa,
o Silla de conejo con frutos secos, crema de praliné, flan de brécol y
chips de dos zanahorias.

o Rump steak de Aubrac, jugo de romero, servido con aligot y tejas
de cantal.

o Welch al estilo Fleur de Lille.

Lpos tres: 72€

o Milhojas crema de clementina, granada y de kiwi.

o Isla flotante con crema de speculoos y almendras caramelizadas.
o Crujiente de 3 chocolates

o Tiramisu de pistacho y pera.

o0 Camembert asado con corazdn de trufa.

V Todos nuestros platos son caseros con ingredientes frescos

& Plato vegetariano



